
PODRĘCZNIKI DO NAUKI PRZEDMIOTÓW ZAWODOWYCH  rok szkolny 2026/2027   Branżowa Szkoła I Stopnia Specjalna nr 51  
 
Zawód kucharz 
Klasa 1  
Przedmiot Tytuł Autor Wydawnictwo Uwagi 

technologia 
gastronomiczna z 
towaroznawstwem 

Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowywanie i 
wydawanie dań. kwalifikacja HGT.02. podręcznik do nauki zawodu technik 
żywienia i usług gastronomicznych, kucharz. część 1 

+​ ćwiczenia :”Zeszyt gastronomiczny” cz 1  
 

Małgorzata 
Konarzewska 
 

WSiP Podręcznik będzie 
potrzebny 
również w klasie 
II 
 

wyposażenie techniczne 
zakładów 
gastronomicznych 

Wyposażenie i zasady bezpieczeństwa w gastronomii. Gastronomia. Tom I 
 

Anna Kasperek WSiP  

BHP BHP w branży gastronomicznej  
 

Piotr Dominik WSiP  

pracownia technologiczna bez podręcznika    

 
KLASA 2  
Przedmiot Tytuł Autor Wydawnictwo Uwagi 

technologia 
gastronomiczna z 
towaroznawstwem 

Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowywanie i 
wydawanie dań. kwalifikacja HGT.02. podręcznik do nauki zawodu technik 
żywienia i usług gastronomicznych, kucharz. część 2 

+​ ćwiczenia: “Zeszyt gastronomiczny” cz.1 i 2 
 

Małgorzata 
Konarzewska 
 

WSiP Podręcznik będzie 
potrzebny również 
w klasie III  

pracownia technologiczna  bez podręcznika 
 

   

język angielski zawodowy informacje na temat podręcznika przekaże nauczyciel     

 
 
 



KLASA 3  

Przedmiot Tytuł Autor Wydawnictwo Uwagi 

technologia 
gastronomiczna z 
towaroznawstwem 

# Repetytorium i testy egzaminacyjne. Kucharz, technik żywienia i usług 
gastronomicznych. Kwalifikacja TG.07 / HGT. 02. egzamin zawodowy 
 
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowywanie i 
wydawanie dań. kwalifikacja HGT.02. podręcznik do nauki zawodu 
technik żywienia i usług gastronomicznych, kucharz. część 2 

+​ ćwiczenia: “Zeszyt gastronomiczny” cz.1 i 2   

Anna Kmiołek 
Gizara 
 
Małgorzata 
Konarzewska 

WSiP 
 
WSiP 

! podręcznik z 
klasy 2 

 
 
 
 
Zawód    Pracownik pomocniczy gastronomii 
KLASA 1 

Przedmiot Tytuł Autor Wydawnictwo Uwagi 

technologia 
gastronomiczna z 
towaroznawstwem 

Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowywanie i 
wydawanie dań. kwalifikacja HGT.02. podręcznik do nauki zawodu technik 
żywienia i usług gastronomicznych, kucharz. część 1 

+​ ćwiczenia :”Zeszyt gastronomiczny” cz1  
 

Małgorzata 
Konarzewska 

WSiP 
Wydanie 1/2026 

Podręcznik będzie 
potrzebny również 
w klasie drugiej i 
trzeciej 

wyposażenie 
techniczne zakładów 
gastronomicznych 

Wyposażenie i zasady bezpieczeństwa w gastronomii. Gastronomia. Tom I Anna Kasperek  WSiP  

BHP nauczyciel poda we wrześniu    

pracownia 
technologiczna 

bez podręcznika w klasie 1 - -  

 
 
 



Klasa 2  
 

Klasa 3 

Przedmiot Tytuł Autor Wydawnictwo Uwagi 

technologia 
gastronomiczna z 
towaroznawstwem 

Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowywanie i 
wydawanie dań. kwalifikacja HGT.02. podręcznik do nauki zawodu technik 
żywienia i usług gastronomicznych, kucharz. część 1 i 2 

+​ ćwiczenia:”Zeszyt gastronomiczny”cz 1, Zeszyt gastronomiczny cz 2 
 

Małgorzata 
Konarzewska 
 

WSiP Podręcznik z 
klasy 2 i 1 

Obsługa gości  Obsługa kelnerska. Podręcznik do nauki zawodu kelner. Część 1 Szajna Renata 
Ławniczak Danuta 

WSiP  

 
 
 
 
 
 

Przedmiot Tytuł Autor Wydawnictwo Uwagi 

technologia 
gastronomiczna z 
towaroznawstwem 

Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowywanie i 
wydawanie dań. kwalifikacja HGT.02. podręcznik do nauki zawodu technik 
żywienia i usług gastronomicznych, kucharz. część 2 

+​ ćwiczenia: Zeszyt gastronomiczny cz. 2 
 

Małgorzata 
Konarzewska 
 

WSiP Podręcznik 
będzie potrzebny 
również w klasie 
III  
 

Obsługa gości  Obsługa kelnerska. Podręcznik do nauki zawodu kelner. Część 1 Szajna Renata 
Ławniczak Danuta 

WSiP  

Wyposażenie 
techniczne 

podręcznik z kl. 1  
 

 
 

  

język angielski 
zawodowy 

informacje na temat podręcznika przekaże nauczyciel we wrześniu    



Zawód cukiernik  klasy 1, 2 i 3  
Przedmiot Tytuł podręcznika Autor wydawnictwo uwagi 

technologie w 
produkcji 
cukierniczej 

Technologie produkcji cukierniczej. Wyroby 
cukiernicze. Tom 2 
część 1 i 2 

Magdalena 
Kaźmierczak 

WSiP Klasa 1, 2, 3 

wyposażenie 
techniczne 
zakł. cukierniczych 

Technika w produkcji cukierniczej. Wyroby 
cukiernicze. Tom 1 

Katarzyna Kocierz WSiP Klasa 1 i 2 

pracownia 
technologiczna 

Pracownia produkcji cukierniczej. Kwalifikacja T.4. Produkcja wyrobów 
cukierniczych. 

 Magdalena 
Kaźmierczak 

 WSiP  Klasa 2,3. 

język angielski 
zawodowy 

informacje na temat podręcznika przekaże nauczyciel we wrześniu    

 
 
 
 
 
Zawód Pomocnik fryzjera 
KLASA 3 

Przedmiot Tytuł Autor Wydawnictw
o 

Uwagi 

Techniki fryzjerskie Pracownia fryzjerska - 
Praktyczna nauka zawodu     A.19  

Aleksandra Jakubik ,Małgorzata 
Richter,Teresa Kulikowska-Jakubik 

Wsip kontynuacj
a 

 
 
 
 
 
 
 



Zawód SPRZEDAWCA 
klasa 1 
Tytuł Autor Wydawnictwo Uwagi 

Towar jako przedmiot handlu. Kwalifikacja 
HAN.01. Prowadzenie sprzedaży – podręcznik 

Iwona Wielgosik wyd. eMPi2 
 

 

Organizacja sprzedaży. Kwalifikacja HAN.01. 
Prowadzenie sprzedaży – podręcznik 

Elżbieta Strzyżewska, Iwona Wielgosik 
 

wyd.  eMPi2  

Bezpieczeństwo i higiena pracy Wanda Bukała 
 

wyd. wsip   

 
Klasa 2  
Tytuł     Autor Wydawnictwo Uwagi 

Sprzedaż towarów. HAN.01 
Prowadzenie sprzedaży 

Iwona Wielgosik wyd. eMPi2  

Pracownia Sprzedaży. HAN.01. 
Prowadzenie sprzedaży 

Małgorzata Pańczyk wyd. eMPi2  

język angielski zawodowy informacje na temat podręcznika przekaże nauczyciel    

 
Klasa 3  
 
bez podręczników - zajęcia będą realizowane na materiałach nauczyciela 
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